LLES ENTREES

Planche de viande séchée des Alpes

S ;343{7//?)/2,’(0/ /(%"‘ cured meats.

Croquettes coulantes au Reblochon, pissenlit blanc et ceuf parfait V
Metred reblochon aroguelles, w Gite dandelion and. J{//—Af)%{/ ey

Saumon fumé minute, condiment bergamote, sarrasin souftlé
NMerte smobed satinor, Af{yfl/fmz condimnent, /)({///]r;alémﬁwém/

Coeur de Burrata, betteraves fumées au bois de genévrier, mures fraiches
gg[l/‘/‘(l/ﬂe /Z////l)()/‘as‘////)éa/ beets and blackberries

Salade de Gambas, avocat et pamplemousse, vinaigrette miel-coriandre
SLrawns, avocado a//a{ y/ﬂ/g()ﬁml salad with 4{)/2@/4:0/7'[1//%’/‘ owmargrelte

Pizzetta a la truffe d’été et roquette V
Sewnmer //:Wfd/%bgc’//a with rocket salad

Ceviche de Daurade Royale mariné au piment doux

Jea bream cevoiche marinated i sweet /){/I/){/

Velouté de topinambour, éclats de chataignes, flocons de foie gras
ﬁ/‘//«s‘[lf//b artichoke Jozy}, stivers (0/ k%c?s‘(ﬂ[/ﬂil, /owj/m {%ym

Foie gras de canard fumé mariné au vin chaud, chutney d’hiver aux agrumes

@l[/%(/)ll/( qras arinaled. vr malled wene, cirus wider chuln ey

Les escargots de la Réserve gratinés au beurre d’ail et confit de tomate - 6 ou 12

2{()1 Réserve” snads ////]éL g{l/‘éb butter and tomato {,'0(////// - Oor 72

SPECIALITES

Mont d’or réti, jus de viande truffé, pommes grenaille et charcuterie
Roasted NMort dor //gz!//éf//fzan(//m’(rcg /go/a/()(;f and cured meat

Véritable fondue Suisse, Gruyére et Vacherin fribourgeois (Min. 2 pers.) Y
Traditional Jewidss L’{’A’,‘(f//ﬁllaél(f/

Fondue a la truffe d’été, pommes de terre grenaille (Min. 2 pers.) ¥

<,///)z£m‘/ cheese 0//0//’(?1//7[//1(3/"é/:/‘,ﬂz/)/z e, /go/a/()(;f
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LES PLATS

Supréme de volaille rotie aux olives, tomates confites, gnocchis au citron

Roast chickern breast with olwes, candied tomatoes and. /L)/m)//é y//occ%/}

Parmentier de canard confit, jus trufté, crotte de Comté
Duck collgge /)/Zf; //://ﬂ%zm‘/, Gomté cheese creest

Noix d’entrecote Black Angus a la plancha, jus corsé, pommes grenaille

WBlack J{/(/g{/w/ 790 eye, carame, lsed oncor, rich sauce, /ﬁ«()/n/{)m

Tartare de baeuf coupé au couteau, Beaufort et noix, pommes grenaille et salade
¢7&‘mc/’—(w/ steak lartars §${3{{«/O/‘// cheese and. VIO R /ﬁ«(}/{l/{)c«s‘/ and salad

Vol-au-vent, fricassée de ris de veau fagon grand-mere

Yol-au-v erel, ,s‘wa)/éffm(///zzlamwz g/‘(l/mﬁm/ es‘(/yéf/

Poitrine de cochon confite, sauce ravigote aux herbes fraiches, purée de pommes de terre
Sork 4()(/4/ cory /Z(, /@‘4 A{f/*/f/f(l//gyo/ﬂn‘a//(r@; mashed bolaloes

Grosses coquillettes facon risotto au jambon blanc, Beaufort et truffe d’été
fé{yﬂ/%‘o/{o J‘(/}(/{}' basta shells with é(z/n; @m({//r)/f/ cheese and. zm/n//u%/"//(‘zz‘//éaf

Epaule d’agneau de lait confite aux olives, citron, carottes, oignons, cumin (min. 2 pers.)

,Zé//z/f showlder (:/)(//) with olives, lemorn, carrols, ornions wih cunie ﬂ/?/‘/l.? /J{f/gf,/

Cote de beeuf « Sélection La Réserve », béarnaise, pommes de terre grenaille (min. 2 pers.)

Qg{f(f b Ja Réseroe selection”, Béarnaise sauce [I//a//%()/(l/(){if (1. 2 /)()/%r/

Cabillaud braisé, confit de tomate au gingembre, beurre battu citron
WBraised (:/)a{ lomalo co(///? zo/]é y/)ye/‘«, lemore bulter

Filet de Saint-Pierre, légumes fondants, mariniére au champagne
(,/lfoé/z/ @0{% //A/ /711{///'/(191/ //(eye/aé/m/, L%[I//%}((Iy//(//H[I/‘/'/le’/‘(’/
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